
 

 
 

 :ديرٌ طزح/درس طزح فزم

                      غذایی مًاد ایمىی مدیزیت سیستمُبی درسفزم طزح 

 اطلاعبت عمًمی 

                      غذایی هَاد ایوٌی هذیزیت سیستوْایوبم درس:                      غذایی هَاد تْذاضت ٍ ایوٌی گزيٌ:

 - پیص ویبس:                                                     2 تعداد ياحد: 

                                         1405-1404  سبل تحصیلی :                  ارضذ کارضٌاسی مقطع تحصیلی:                غذایی هَاد تْذاضت ٍ ایوٌی رضتٍ: 

                               ّاضن اًذیطوٌذدکتز   مدرسیه: ّاضن اًذیطوٌذ دکتز  مسئًل درس:                                                دٍم ویمسبل: 

 :مقدمٍ

ّای  ٍ پیچیذگی در دًیای اهزٍس، ایوٌی هَاد غذایی اس اّویت حیاتی تزخَردار است. تا افشایص جوعیت، جْاًی ضذى سًجیزُ تأهیي هَاد غذایی،

رسذ. ّزگًَِ  رٍسافشٍى در تَلیذ، فزآٍری ٍ تَسیع غذا، اعویٌاى اس سلاهت ٍ تْذاضت هحػَلات غذایی تیص اس ّز سهاى دیگزی ضزٍری تِ ًظز هی

 کٌٌذگاى ضَد. ّای ًاضی اس غذا، خسارات اقتػادی گستزدُ ٍ اس دست رفتي اعتواد هػزف تَاًذ هٌجز تِ تیواری ًقع در ایوٌی هَاد غذایی هی

تَاًٌذ تا  ّا، اس هشرعِ تا سفزُ، هی کٌٌذ کِ ساسهاى ّایی را فزاّن هی ّا ٍ رٍش چارچَب(” FSMSّای هذیزیت ایوٌی هَاد غذایی ) سیستن“

یزی اس ّا ًِ تٌْا تِ پیطگ ّا خغزات هزتَط تِ ایوٌی هَاد غذایی را ضٌاسایی، ارسیاتی، کٌتزل ٍ کاّص دٌّذ. ایي سیستن کارگیزی آى تِ

یافتِ ٍ هستٌذ، قاتلیت ردیاتی هحػَلات، پاسخگَیی در ضزایظ تحزاًی ٍ  کٌٌذ، تلکِ تا ایجاد یک رٍیکزد ساسهاى ّای غذایی کوک هی آلَدگی

 کٌٌذ. تْثَد هستوز فزآیٌذّا را ًیش تضویي هی

ّای هذیزیت ایوٌی هَاد غذایی  الشاهات سیستن ایي عزح درس تا ّذف آضٌایی داًطجَیاى ٍ هتخػػاى حَسُ غٌایع غذایی تا اغَل، هفاّین ٍ

ّای هزتثظ خَاّین  ًاهِ ، ٍ سایز گَاّیISO 22000 ،HACCPالوللی هاًٌذ  تذٍیي ضذُ است. در عَل ایي دٍرُ، تِ تزرسی استاًذاردّای تیي

ّای هَجَد، هَرد تحث ٍ تزرسی قزار  فزغتّا ٍ  ّای هختلف، تا توزکش تز چالص ّا را در ساسهاى ساسی هؤثز ایي سیستن پزداخت ٍ ًحَُ پیادُ

ساسی، ًگْذاری ٍ تْثَد یک سیستن هذیزیت ایوٌی هَاد  کٌٌذگاى تَاًایی عزاحی، پیادُ رٍد پس اس اتوام ایي دٍرُ، ضزکت خَاّین داد. اًتظار هی

 غذایی کارآهذ را کسة ًوایٌذ ٍ تِ عٌَاى یک عاهل کلیذی در تضویي سلاهت جاهعِ ًقص ایفا کٌٌذ.

 

 :کلی َدف

در ٍاحذّای تَلیذ ٍ  ٍ ًحَُ پیادُ ساسی ٍ تکارگیزی آى سیستوْا ایوٌی هَاد غذایی هتضويّذف کلی ایي درس، آضٌایی تا سیستوْای هذرى 

 .استفزاٍری هَاد غذایی 

 

 

 

 



 

 اَداف عیىی
سزفصل 

 مًضًعبت

حیطٍ 

 اَداف

 آمًسضی:

ريش 

 تدریس:
 مدرسیه: ريش ارسیببی فزاگیز:

جلسٍ/بزوبمٍ 

 سمبوی

 یادگیزی

 در داًطجَیاى

ضزایظ خػَظ 

  کطاٍرسی خَب

 ضزایظ اغَل

 کطاٍرسی خَب

GAP 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

ّاضن دکتز 

 اًذیطوٌذ

 

 جلسِ اٍل

آضٌایی داًطجَیاى 

ٍ   GHPهفاّینتا 

GMP  

GHP   ٍ GMP  ضٌاختی- 

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 

 جلسِ دٍم

آضٌایی داًطجَیاى  

 غحیح اغَلتا 

ٍ  تخطْا عزاحی

 قزارگیزی تجْیشات

  

 غحیح اغَل-

 ٍ تخطْا چیذهاى

- تجْیشات

 استاًذاردّای

آضپشخاًِ  تاسیس

 غٌعتی ّای

 

 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

 

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

 

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 

 جلسِ سَم

 آضٌایی داًطجَیاى

 تا گٌذسداّا

 تْذاضتی ساسی-

 سغَح ٍ تجْیشات

 هَاد تا تواس در

 کارتزد- غذایی

 پاک ٍ گٌذسداّا

 کٌٌذُ ّا

 

 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 جلسِ چْارم

 تْذاضت - آضٌایی داًطجَیاى

 تْذاضت کارکٌاى،

 دکتز ّاضن پزسص اس آسهَى کتثی ٍ   -ضٌاختی



 

ًحَُ هثارسُ تا تا 

 آفات ٍ دفع پسواًذ

 َّا تْذاضت آب،

 ٍ آفات تا هثارسُ -

 حطزات

 غحیح دفع -

  پسواًذ

سخٌزاًی  عولکزدی

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

 جلسِ پٌجن اًذیطوٌذ

 آضٌایی داًطجَیاى

اغَل اًثارداری، تا 

تَسش ٍ ضزایظ 

 هغلَب

 آسهایطگاّی

 ضزایظ اغَل-

 اًثارش خَب

GDP  
 ضزایظ اغَل-

تَسش  خَب

GDP 
 ضزایظ اغَل-

  سهایطگاّیآ خَب

GLP 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

 

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 جلسِ ضطن

آضٌایی داًطجَیاى 

 HACCP تا هفَْم
 گًَگیچ ٍ اغَل-

 اجزای

HACCP 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

 

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 جلسِ ّفتن

آضٌایی داًطجَیاى 

 HACCP تا هفَْم
 سیستن هویشی

 HACCP 

 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 جلسِ ّطتن

آضٌایی داًطجَیاى 

ایشٍ  تا هفَْم  

  0000 ایشٍ اغَل 0000

 -ضٌاختی

 عولکزدی

 

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

 جلسِ ًْن

آضٌایی داًطجَیاى 

ایشٍ  تا هفَْم

22000 

 اغَل ایشٍ

22000 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

 

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 جلسِ دّن



 

 درس پاسخ

آضٌایی داًطجَیاى 

 سیستوْایتا 

 هحػَلات ردیاتی

 حیي در غذایی

هَاد  ًقل ٍ حول

 غذایی

 سیستوْای

 هحػَلات ردیاتی

 حیي در غذایی

هَاد  ًقل ٍ حول

 غذایی

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 جلسِ یاسدّن

آضٌایی داًطجَیاى 

  ّای سیستنتا 

Recall  
 سغح اس هحػَلات

  عزضِ

 

  ّای سیستن

Recall  
 اس هحػَلات

  عزضِ سغح

 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

جلسِ 

 دٍاسدّن

آضٌایی داًطجَیاى 

 ّای سیستن تا

 غذایی هَاد کٌتزل

 عزضِ سغح در

 ّای سیستن

 غذایی هَاد کٌتزل

 عزضِ سغح در

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

 

جلسِ 

 سیشدّن

آضٌایی داًطجَیاى 

 ّای سیستن تا

 غذایی هَاد کٌتزل

 عزضِ سغح در

 ّای سیستن

 غذایی هَاد کٌتزل

 عزضِ سغح در

 -ضٌاختی

 عولکزدی

سخٌزاًی 

ٍ پزسص ٍ 

 پاسخ

پزسص اس آسهَى کتثی ٍ 

درتارُ  داًطجَیاى

هَضَعات هغزح ضذُ در 

 درس

دکتز ّاضن 

 اًذیطوٌذ

جلسِ 

 چْاردّن

- 

 سویٌار داًطجَیی

 

 -ضٌاختی

 عولکزدی

ارائِ 

داًطجَ ٍ 

پزسص ٍ 

 پاسخ

 جلسِ پاًشدّن داًطجَ ارائِ ٍ پزسص ٍ پاسخ

- 

 داًطجَیی سویٌار
 -ضٌاختی

 عولکزدی

ارایِ 

داًطجَ ٍ 

پزسص ٍ 

 ارایِ ٍ پزسص ٍ پاسخ
 جلسِ داًطجَ

 ضاًشدّن



 

  پاسخ

 ٌِی)چٌذگش یرٍش کتث آسمًن پبیبن تزم 

 (یحیتطز ،یا

 جلسِ 

 ّفذّن

  ارائِ کار کلاسی      -2هطارکت در فعالیت ّای کلاسی  -1 تکبلیف فزاگیز

 درغذ( 5/12حضَر فعال در کلاس ) وحًٌ ومزٌ دَی

 درغذ( 5/12)ارایِ سویٌار کلاسی 

 درغذ( 25آسهَى کتثی پایاى دٍرُ )
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