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 فطم عطح زضؼ/عطح زٍضُ:

 ایوٌی غلات، هیَُ ٍ ؾبعی فطم عطح زضؼ

 علاػبت ػوَهی ا

  .........  پیف ًیبظ:                  2تؼساز ٍاحس:    ایوٌی غلات، هیَُ ٍ ؾبعیًبم زضؼ:      بْساقت ٍ ایوٌی هَاز غصایی گطٍُ:

 1405-1404 ؾبل تحصیلی :                                           کبضقٌبؾی اضقسهقغغ تحصیلی:          غصایی هَاز ایوٌی ٍ بْساقتضقتِ:  

   زکتط ّبقن اًسیكوٌس   هسضؾیي:                            زکتط ّبقن اًسیكوٌس هؿئَل زضؼ:                                     اٍل  ًیوؿبل: 

بب ػٌبیت بِ ایٌکِ غلات، هیَُ ٍ ؾبعیجبت برف ػوسُ ای اظ قَت اًؿبى ضا بِ ٍیػُ زض کكَضّبی جْبى ؾَم تكکیل هی زٌّس لاظم اؾت  هقسهِ:

كٌبؾس، آلَزگی ّبی آى ضا اظ کیفیت ٍ ؾلاهت هغلَبی بطذَضزاض ببقس. زض ایي زضؼ ؾؼی هی گطزز زاًكجَ اًَاع غلات، هیَُ ٍ ؾبعی ضا ب

 بكٌبؾس ٍ ًحَُ ًگْساضی ٍ تغییطاتی کِ زض عَل ًگْساضی هوکي اؾت ضخ زّس آقٌب قَز.

 پیبهسّبی یبزگیطی )آًچِ فطاگیط زض آیٌسُ قغلی، زض ضابغِ بب ایي زضؼ قطاضاؾت هَضزاؾتفبزُ قطاض زّس(:

 زاًكجَیبى بؼس اظ گصضاًسى ایي ٍاحس زضؾی بتَاًٌس اًتظبض هی ضٍز کِ 

ًقف تطکیببت قیویبیی زض  -3 س.ت هرتلف ضا قطح زّلای غیتطکیببت قیویب  -2. ت ضا تَضیح زّسلااّویت ٍ ؾبذتوبى اًَاع هرتلف غ -1

تطکیببت تكکیل زٌّسُ   -6 .بساًست ضا لاقیویبیی زض غلَزگی آ اًَاع  -5. بساًست ضا لالَزگی هیکطٍبی زض غآاًَاع  -4س. ت هرتلف ضا شکط ًوبیلاغ

تطکیببت قیویبیی هیَُ ّب ٍ  -8ٍضزُ ّبی آى ضا قطح زّس. ت ٍ فطالاافعٍزًی زض غ تطکیببت هرتلف ًقف -7. ببطز ت ضا ًبملاّبی غ فطاٍضزُ

ّب ٍ ؾبعیجبت ضا  لَزگی هیکطٍبی زض هیَُآاًَاع  -11 ًقف تطکیببت قیویبیی زض هیَُ ّب ٍ ؾبعیجبت ض ا شکط ًوبیس -9 .ؾبعیجبت ضا بیبى کٌس

. ّبی هیَُ ّب ٍ ؾبعیجبت ضا ًبم ببطز ٍضزُتطکیببت تكکیل زٌّسُ فطا  -13 .سبساًّب ٍ ؾبعیجبت ضا  لَزگی قیویبیی زض هیَُآ اًَاع -12 .بساًس

ت ٍ هیَُ ٍ لاضٍقْبی اضظیببی غ -15 .ؿبى ضا قطح زّسًا اًْب زض ؾلاهتی ضا ًبهبطزُ ٍ ًقف زض ؾبعیجبت هرتلف فیتَکویکبلْبی هَجَز -14

  .ؾبعیجبت ضا تَصیف ًوبیس

 

ّب ٍ ؾبعیجبت زض توبم هطاحل ظًجیطُ تأهیي، اظ  ّبی هطتبظ بب تضویي ایوٌی غلات، هیَُ ّب ٍ چبلف آقٌبیی زاًكجَیبى بب اصَل، ضٍـ ّسف کلی:

 .ظای هیکطٍبی، قیویبیی ٍ فیعیکی ٍ اضتقبء ؾلاهت ػوَهی جبهؼِ ذغطات بیوبضیتَلیس اٍلیِ زض هعضػِ تب هصطف ًْبیی، بِ هٌظَض کبّف 

 اّساف ػیٌی
ؾطفصل 

 هَضَػبت

 حیغِ اّساف

 آهَظقی:
 هسضؾیي: ضٍـ اضظیببی فطاگیط: ضٍـ تسضیؽ:

جلؿِ/بطًبهِ 

 ظهبًی

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

یبى هی ضٍز زاًكجَ

غلات ضا اًَاع 

س ٍ زضک ٌبكٌبؾ

ؾبذتوبى زضؾتی اظ 

قیویبیی غلات 

 .سٌزاقتِ ببق

اًَاع غلات ٍ 

 ؾبذتوبى آًْب 

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 

 جلؿِ اٍل
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 اًتظبض زٍضُ پبیبى زض

 یبىزاًكجَ ضٍز هی

 هیَُ ٍ ؾبعیاًَاع 

 زضک ٍ سٌبكٌبؾ ضا

 ؾبذتوبى اظ زضؾتی

 زاقتِ آًْب قیویبیی

 .سٌببق

اًَاع هیَُ ٍ 

ؾبعی ٍ 

 ؾبذتوبى آًْب

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ زٍم

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

یبى هی ضٍز زاًكجَ

کبضبطز غلات زض 

فطهَلاؾیَى هَاز 

 .سٌغصایی ضا بساً

هَاز اٍلیِ 

فطهَلاؾیَى 

ّبی بط پبیِ 

غلات، قبذص 

ّبی کیفی 

تؼییي کٌٌسُ 

هَفقیت 

هحصَل زض 

 ببظاض

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ ؾَم

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز  زاًكجَیبى 

ضاُ ّبی ضفغ ًقبیص 

هَاز غصایی بِ 

هٌظَض بْبَز کیفیت 

ضا  فطآٍضزُ ًْبیی

 .سٌبكٌبؾ

هَاز اٍلیِ 

فطهَلاؾیَى 

ّبی بط پبیِ 

غلات، 

پبضاهتطّبی 

هَثط تؼییي 

کٌٌسُ کیفیت 

 هحصَل

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ چْبضم

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

ضٍـ ّبی ًگْساضی 

غلات، هیَُ ٍ ؾبعی 

 ضا بكٌبؾٌس.

ّبی ضٍـ

ًگْساضی 

غلات، هیَُ ٍ 

 ؾبعی

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ پٌجن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

ضٍـ ّبی زفغ 

آفبت غلات، هیَُ ٍ 

 .ؾبعی ضا بكٌبؾس

ضٍـ ّبی 

زفغ آفبت 

 غلات

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 

 جلؿِ قكن
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زض پبیبى زٍضُ 

ااًتظبض هی ضٍز 

زاًكجَیبى فؿبز 

هیکطٍبی غلات ٍ 

فطآٍضزُ ّبی حبصل 

اظ آى ضا تَضیح 

 .زّس

فؿبز هیکطٍبی 

غلات ٍ 

ّبی فطآٍضزُ

 ّبحبصل اظ آى

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ ّفتن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

اًَاع هبیکَتَکؿیي 

ّبی هَجَز زض 

 .غلات ضا بكٌبؾس

اًَاع 

-هبیکَتَکؿیي

ّبی هَجَز 

 زض غلات

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ ّكتن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

اثطات فطآٍضی بط 

ضٍی هبیکَتَکؿیي 

 .ّب ضا بكٌبؾس

اثطات فطآٍضی 

بط ضٍی 

-هبیکَتَکؿیي

 ّب

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ ًْن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

 هی ضٍز زاًكجَیبى

تکٌَلَغی ًبى ٍ 

ؾبیط فطآٍضزُ ّبی 

 ًبًَایی ضا بكٌبؾس.

هؼطفی 

فطهَلاؾیَى ٍ 

فطآیٌس تَلیس 

اًَاع کیک، 

ًبى ّبی 

ضغیوی ٍ غلات 

 صبحبًِ

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ زّن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

 هی ضٍز زاًكجَیبى

هؿبیل هطبَط بِ 

ایوٌی فطآٍضزُ ّبی 

 ًبًَایی ضا بساًس.

ایوٌی فطآٍضزُ 

 ّبی ًبًَایی

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

پطؾف ٍ ؾرٌطاًی ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 جلؿِ یبظزّن      

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

آًتی هغصی 

ّبی هَجَز 

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

زکتط 

ّبقن 

 جلؿِ زٍاظزّن
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آًتی هغصی ّبی 

هَجَز زض غلات ضا 

 .بكٌبؾس

زض غلات، 

آلطغی ٍ ػسم 

تحول 

هحصَلات 

 غلات

 اًسیكوٌس هغطح قسُ زض زضؼ

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

ػَاهل هطبَط بِ 

آلطغی ٍ ػسم تحول 

 هحصَلات غلات 

ػَاهل هطبَط 

بِ آلطغی ٍ 

ػسم تحول 

هحصَلات 

 غلات

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 

 جلؿِ ؾیعزّن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

ذغطات ببقیوبًسُ 

ّبی قیویبیی زض 

هیَُ ٍ ؾبعی بطای 

اًؿبى ٍ اّویت 

هسیطیت پبیف آى ضا 

 ..بساًس

بْساقت ٍ 

ایوٌی 

هبکبضًٍی، 

بیؿکَییت، 

کیک ٍ 

 قیطیٌی

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 

 جلؿِ چْبضزّن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

هَاز هغصی ٍ ضس 

تغصیِ ای اًَاع 

ؾبعی ٍ هیَُ ّب ضا 

بكٌبؾس ٍ اثط 

ضٍقْبی فطآٍضی بط 

 .آًْب ضا بساًس

قٌبؾبیی هَاز 

هغصی ٍ ضس 

تغصیِ ای اًَاع 

ؾبعی ٍ هیَُ 

ّب ضا بكٌبؾس ٍ 

اثط ضٍقْبی 

 فطآٍضی بط آًْب

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 

 جلؿِ پبًعزّن

زض پبیبى زٍضُ اًتظبض 

هی ضٍز زاًكجَیبى 

ػَاهل ایجبز کٌٌسُ 

فؿبز زض ؾبعی ٍ 

هیَُ ٍ فطآٍضزُ ّبی 

 .آًْب ضا بكٌبؾس

 ایجبز ػَاهل

 زض فؿبز کٌٌسُ

 هیَُ ٍ ؾبعی

 ّبی فطآٍضزُ ٍ

 آًْب

 -قٌبذتی

 ػولکطزی

ؾرٌطاًی ٍ پطؾف ٍ 

 پبؾد

پطؾف اظ آظهَى کتبی ٍ 

زضببضُ هَضَػبت  زاًكجَیبى

 هغطح قسُ زض زضؼ

زکتط 

ّبقن 

 اًسیكوٌس

 

 جلؿِ قبًعزّن

زکتط  ،یا ٌِی)چٌسگع یضٍـ کتب - - بىیآظهَى پب -

ّبقن 

 جلؿِ ّفسّن



 
 

5 
 

 اًسیكوٌس (یحیتكط تطم

  اضائِ کبض کلاؾی      -2هكبضکت زض فؼبلیت ّبی کلاؾی  -1 تکبلیف فطاگیط

 % 25 کلاؾی ّبی فؼبلیت زض هكبضکت -1 ًحَُ ًوطُ زّی

 %25 کلاؾی پطٍغُ -2 

 %50 تطم پبیبى اهتحبى -3

 

 

 هببًی ایوٌی زض صٌبیغ هیَُ ٍؾبعی هٌببغ آهَظقی

 هَلفبى: زکتط هطین هحوَزظازُ، زکتط ّبقن اًسیكوٌس، زکتط آضظٍ ذضطلَ

زض ؾطزذبًِ. ایوبًسل، کطاهت الِ ٍ صبزق ظازُ، ػصضا. ػَاهل فؿبز ٍ قطایظ ًگْساضی هَاز غصایی 

 اًتكبضات زاًكگبُ تْطاى

1. Faith Yildiz, Robert C, wiley. Minimally processed refrigerated fruits and vegetables. 

Springer Us. Last Edition 

2. Sunil P. Fresh-cut fruits and vegetables: technology, physiology, and safety. CRC Press. 

Last edition. 

 3. Fatih Yildiz, Robert C. Wiley. Minimally Processed Refrigerated Fruits and Vegetables. 

Springer US. Last edition 

 4. Official Methods of Analysis of AOAC International. Last edition 

 5. Gurtler JB, Doyle MP. Kornacki JL. The Microbiological Safety of Low Water Activity 

Foods and Spices Springer Science, Last edition 

 6. Vijay K. Juneja, John S. Novak, Gerald M. Sapers. Microbial Safety of Minimally 

Processed Foods. CRC press. Last edition 

 7. Stanley P. Cauvain, Linda S. Young. The ICC Handbook of Cereals, Flour, Dough & 

Product Testing: Methods and Aapplication. DEStech publication, Last edition  

8. Hosency, R.C Principles of Cereal Science and Technology, AACC, net. Org. Last 

edition  

9. Khader, V. Textbook on Food Storage and Preservation. Section 2. Storage changes in 

grains. Kalyani Publishers, Ludhiana, India. Last edition. 

 10. Ranganna, S. Hand book of Analysis and Quality for Fruit and Vegetable Products. 

Tata Mc Graw-Hill Publishing Company Limited, New Dehli. Last edition 

 11. Ress,. Insects of stored products. CSIRO Publishing, Australia. Last edition. 12. 

Saucer, D.B. Storage of cereal grains and their producis. AACC, net. Org. Last edition. 

 

       

 


