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	مقدمه:
  امروزه بیش از هر زمان دیگری نقش کنترل کیفی مواد غذایی در عرصه صنایع غذایی در پیشگیری از بیماری های مزمن و بهبود کیفیت زندگی بی مشخص شده است. آشنایی دانشجویان  با مبانی اصول کار عملی در کارخانه های صنایع غذایی و آزمایشگاههای کنترل کیفی مواد غذایی  و حضور آن ها  در صنعت می تواند نقش موثری درکاهش بیماری ها داشته باشد.
پیامدهای یادگیری (آنچه فراگیر در آینده شغلی، در رابطه با این درس قرار است مورداستفاده قرار دهد):
 آشنا کردن دانشجویان با مبانی اصول کار عملی در کارخانه های صنایع غذایی و آزمایشگاههای کنترل کیفی مواد غذایی به طوری که دانشجو در پایان ترم بتواند:
1. مبانی و اصول کار عملی در کارخانه های صنایع روغن را بداند. 
2. مبانی و اصول کار عملی در کارخانه های صنایع شیر را بداند. 
3. مبانی و اصول کار عملی در کارخانه های صنایع کمپوت و کنسرو را بداند. 
4. مبانی و اصول کار عملی در کارخانه های صنایع گوشت را بداند. 
5. مبانی و اصول کار عملی در آزمایشگاههای کنترل کیفی مواد غذایی  را بداند. 
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