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	اطلاعات عمومی 
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	مقدمه: تعریف شیمی مواد غذایی و تاریخچه و اهمیت آن در علم مواد غذایی

پیامدهای یادگیری (آنچه فراگیر در آینده شغلی، در رابطه با این درس قراراست مورداستفاده قرار دهد):
دانشجو پس از گذراندن این درس باید بتواند:
1- تعریف شیمی مواد غذایی و تاریخچه و اهمیت آن در علم مواد غذایی را بیان نماید.
2- تعریف مولکول آب، خواص فیزیکی آب، نقش آب در مواد غذایی را توضیح دهد. 
3- انواع آب در مواد غذایی، رابطه فعالیت آبی و فساد غذا را توضیح دهد.
4- تعریف و اهمیت چربی در مواد غذایی را توضیح دهد.
5- طبقه بندی، ترکیب شیمیایی و خواص متشکله چربی ها را توضیح دهد.
6- طبقه بندی، ساختمان و خواص فیزیکی و شیمیایی قندها را توضیح دهد.
7- نقش قند ها در مواد غذایی و خواص و کاربرد ساکارید ها را بیان نماید.
8- طبقه بندی پروتئین ها، اهمیت پروتئین ها در مواد غذایی و ساختار آن را شرح دهد.
9- طبقه بندی ویتامین ها، ترکیب و خواص ویتامین ها در مواد غذایی را شرح دهد.
10- طبقه بندی و خواص املاح معدنی و منابع مهم آنها در مواد غذایی را شرح دهد.

	هدف کلی:
شناخت اجزای متشکله مواد غذایی و خصوصیات و تغییرات شیمیایی حاصله و علل آنها می باشد.
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