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	مقدمه:
شرح درس:
  استفاده از انواع شیر و انواع فراورده های لبنی سالم در حفظ و سلامت بدن انسان بسیار مهم است. عوامل بیماریزای مختلف می توانند از طریق شیر و انواع فراورده شیر به انسان انتقال یابند. در این درس سعی میگردد درباره خصوصیات و ترکیبات تشکیل دهنده، انواع آلودگی و مسمومیت حاصل از مصرف شیر و فراورده های آن و نیز نحوه بازرسی شیر و فراورده های آن بحث میشود.
پیامدهای یادگیری (آنچه فراگیر در آینده شغلی، در رابطه با این درس قراراست مورداستفاده قرار دهد):
دانشجو پس از گذراندن این درس باید بتواند:
1- اهمیت شیر در تغذیه انسان و تولید آن را بیان نماید.
2- ورم پستان و تاثیر آن بر کیفیت شیر را توضیح دهد.
3- کیفیت ترکیبات شیر و انواع تقلبات در شیر را توضیح دهد.
4- انواع پاتوژن ها و بیماری های منتقله از شیر را توضیح دهد.
5- آزمایشات ارزیابی کیفیت شیر را توضیح دهد.
6- باقیمانده های دارویی در شیر را توضیح دهد.
7- مقررات بازرسی و نظارت بر شیر در ایران و جهان را توضیح دهد.
8- مدیریت کردن معیارهای شیر قبل و پس از فرآوری را توضیح دهد.
9- آزمون های میکروبی و شیمیایی کنترل کیفیت و بهداشت شیر و فرآورده های آن را شرح دهد.
10- مراحل تولید شیر و عوامل موثر بر ترکیبات آن را توضیح دهد.
11- آلودگی شیر و فرآورده های آن به قارچ های بیماری زا و سموم قارچی را بشناسد.
12- عوامل حساس کننده و مواد شیمیایی و سایر مواد خارجی در شیر را توضیح دهد.
13- اثر روش های فرآوری بر ارزش تغذیه ای و ایمنی شیر و محصولات لبنی را شرح دهد.

	هدف کلی:
هدف کلی این درس، فراگیری و کسب دانش لازم از مسائل بهداشتی و ایمنی شیر و فرآورده های شیری است.
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· امتحان پایان ترم
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